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VINEDOS

Agrelo, Lujan de Cuyo.

- Ubicacién y altitud: 40 km al sur de la ciudad de Mendoza, a 950 metros sobre el nivel

del mar.

- Clima: 200 mm de precipitaciones anuales. Clima semiérido y ventoso. Inviernos frios y

veranos célidos. Gran amplitud térmica entre el dia y la noche.

- Suelo: Franco limoso profundo.

- Estilo de vinos: Notas frutadas frescas como ciruelas. Estructura media y taninos suaves.

VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas de manera manual y transportadas en bines de 300 kilos.
En la bodega, la uva pasa por una cinta de seleccién y luego del despalillado se
deposita en piletas de concreto. La vinificacién inicia con una maceracion en frio
seguida de la fermentacién alcohdlica y posterior maceracion durante 20 dias.

El 40% del vino fue envejecido por seis meses en barricas francesas y el resto permane-
cié sin contacto con madera para asi resaltar los sabores y aromas frutales, y mantener
sus taninos suaves y sedosos. El vino es filtrado previo al embotellado mediante filtro
tangencial y luego por cartuchos esterilizantes previo al embotellado.
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Comenzamos con una primavera fria y seca, con temperaturas medias 2°C por debajo
de las del afio anterior, con ocurrencia de heladas tardias durante octubre, que en
algunos sectores afectaron la floracién y el cuaje. La primera quincena de enero
comenzé con una ola de calor, y hacia el final de este mes comenzaron precipitaciones
recurrentes que continuaron durante febrero y principios de marzo. Esto dio como
resultado un diciembre, enero y febrero mas lluviosos que la media, pero con un buen
manejo del vifiedo logramos una fruta precisa y una frescura deliciosa. Tuvimos
rendimientos menores en el caso de la finca Agrelo entre el 10y el 20%. Estas
disminuciones en la produccién han llevado a aumentos notables en la calidad de
nuestros vinos que nos han permitido obtener tintos con gran cuerpo en intensidad.
Las condiciones fluctuantes de cada vendimia hacen que cada anada

: logremos resultados particulares, y estamos convencidos que los vinos 2022 se

egan destacarén. El cambio climatico esté presente y nos empuja a actuar y adaptarnos para

seguir en el camino de la excelencia.

SUSTENTABILIDAD
CERTIFICADA

NOTAS DE CATA ; ;
Vista: color rojo rubi, con destellos brillantes. INFORMACION ANALITICA
Nariz: se perciben intensos aromas a frutas negras Alcohol 14%

maduras como ciruelas y moras, junto con notas de Acidez total(H2S04): 3,60 g/I

cassis y grosellas. También se pueden apreciar sutiles
notas especiadas Y toques de tabaco y vainilla
provenientes de su sutil paso por roble.

Boca: este vino se caracteriza por su estructura y
cuerpo medio-bajo. Los taninos son suaves y
redondos lo que brinda una sensacién aterciopelada
en el paladar. Los sabores a frutas negras se
mantienen presentes junto con notas de chocolate
negro y café tostado. El final es largo y persistente y
deja una agradable sensacién de frescura.

MARIDAJE Y SERVICIO

Servir a 15°-17°C (59°-63°F) y guardar en un lugar
fresco y seco a menos de 15°C (59°F) y resguardado
de fuentes de luz. No es necesario decantar.

Maridaje: Este Cabernet Sauvignon es el
acompanamiento perfecto para un plato de pastas
con salsa roja especiada, como también unas
bruschettas de entrafa y verduras asadas.

Azlcar residual: 2,52 g/l
PH: 3,68
SO2 libre: 30 ppm

INFORMACION TECNICA

Composicién varietal: 100% Cabernet Sauvignon
Seleccion de clones: Masal.

Rendimiento: 8 a 10 ton/ha

EQUIPO
Equipo enoldgico: Juan Pablo Solis,
Nicole Monteleone y Gustavo Hormann

Endlogo consultor: Aurelio Montes Sr.
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